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TARTAS DEL MUNDO

6. TARTAS DECORADAS CON FONDANT TM S

Precio: 48.00€

- Horario: 19,30-21,30h
;-h:"__' Fecha del curso: 27/06/2022
s
\Y r Impartido por: Maggy Toiran
' e _
{g‘g :‘\ m“:“f Lugar: Cookiteca Sarria
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Haremos un precioso Pastel Unicornio.
Te llevaras tu tarta a casa!

Haremos la crema de mantequilla, rellenaremos el bizcocho y lo forraremos y decoraremos con fondant

¢, Por qué me gustara este taller?

- Taller de reposteria muy completo y practico

- Con un equipo de profesores increibles.

- Las recetas son muy originales. Te permitiran aprender muchas técnicas y usar muchos ingredientes diferentes.
- Los talleres son muy dindmicos y divertidos

- Al final te llevaras porciones de pasteles para compartir en casa



- Conoceras gente con las mismas inquietudes

Traer: Delantal, tupper para que puedas llevar la comida en el caso de que sobre y muchas ganas de
pasarlo bien!
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