COOKiGecao

TALLER-TIENDA DE COCINA

REPOSTERIA TRADICIONAL

REPOSTERIA SIN AZUCAR REFINADO

Precio: 10.00€

Horario: 19,30 a 21h

Fecha del curso: 14/04/2015
Impartido por: Silvia Mirabet

Lugar: Cookiteca Sarria

¢ Quieres saber como realizar reposteria sin azucar, siendo sustituido por estevia y azlicar de abedul? Una mezcla
exclusiva de la marca Sucrafor.

En este taller se utiliza esta mezcla en sustitucion del azlcar, en la misma proporcién que el azlicar y ademas
siendo apto para diabéticos.

Recetas:
Tarta cremosa de limén con merengue

Minibizcochos de 3 sabores diferentes: fresa, vainilla, chocolate, espolvoreados de "supuesto" azucar
glass.

Taller practico con degustacion y regalito.
Con la colaboracién de Sucrafor
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