COOKicecao

TALLER-TIENDA DE COCINA

REPOSTERIA CREATIVA BY CRISTINA RUBIO

MASTERCLASS 3. Decoracién de pasteles fondant y buttercream RC

Precio: 55.00€

Horario: 19:00-21:30h
“"‘ Fecha del curso: 20/02/2024
. Impartido por: Cristina Rubio

Lugar: Cookiteca Sarria
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MASTERCLASS 3. Decoracién de pasteles con fondant y buttercream

Técnicas avanzadas con la manga pastelera con glasa y frosting

Técnicas de decoracién con fondant.

Flores de fondant

Como cubir un pastel con fondant o buttercream (Los clientes deberan traer un bizcocho pequefio para el
proyecto final)

Decorar el pastel que han traido con las técnicas aprendidas.
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Condiciones:

- Cookiteca proporciona todo el material necesario para desarrollar el curso

- Cada alumno se llevara sus creaciones a casa

"Es un curso nuevo, disefiado después de afios de experiencia dando cursos de Cookiteca, Wilton y PME.

El objetivo es adquirir de forma rapida todas las técnicas de decoracion creativa vigentes."
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