COOKicecao

TALLER-TIENDA DE COCINA

INTENSIVO DE REPOSTERIA PARA NIN@S

MASTER KIDS SWEET TALLER 9. CHOCOLATE S

Precio: 30.00€
Horario: 10-12h
Fecha del curso: 28/11/2015
Impartido por: Equipo Interno

Lugar: Cookiteca Sarria

¢, QUE HAREMOS HOY?
Se aprendera a fundir correctamente el chocolate.

Se explicara el atemperado. Se utilizaran varios tipos de chocolates con los que se elaboraran: rocas de chocolate
con leche, laminas de chocolate impreso y bombones con chocolate de colores.

iTE LAS LLEVARaS A CASA!
Si te interesa el curso completo veras el temario AQUae
Precio Curso completo 275€

Para nifios de 6 a 14 afios.
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