COOKicecao

TALLER-TIENDA DE COCINA

Cookiteca Sarria November

INICIACION COCINA 2025

7. GUISOS DE LA ABUELA (SM) IC
Jueves 6 de Para combinar verduras y legumbres con carne
Noviembre y pescado. Ademas haremosrecetas que
11:30-13:30h degustaremos al final de la clase. Recetas -
Albdéndigas con sepia - Judias de santa pau con
chipirones - Pollo asado a la catalana con pasas
y pifiones

Local: Cookiteca Sarria

7. GUISOS DE LA ABUELA (S) IC

Jueves 6 de Para combinar verduras y legumbres con carne

Noviembre y pescado. Ademas haremos recetas que
19:30-21:30h degustaremos al final de la clase. Recetas -
Albondigas con sepia - Judias de santa pau con
chipirones - Pollo asado a la catalana con pasas
y pifiones
Local: Cookiteca Sarria
8. BASICOS DE LA COCINA JAPONESA
Jueves 13 de (SM) IC
Noviembre Introduccién a la cocina asiatica, las recetas méas
11:30-13:30h clasicas de origen asiatico. Haremos recetas

que degustaremos al final de la clase.
Recetas - Gyozas de Carne y verduritas -
Yakisoba de gambas - Br ...

Local: Cookiteca Sarria



Jueves 13 de
Noviembre
19:30-21:30h

Jueves 20 de
Noviembre
11:30-13:30h

Jueves 20 de
Noviembre
19:30-21:30h

Jueves 27 de
Noviembre
11:30-13:30h

8. BASICOS DE LA COCINA JAPONESA
(S)IC

Introduccién a la cocina asidtica, las recetas mas
clasicas de origen asiatico. Haremos recetas
que degustaremos al final de la clase.
Recetas - Gyozas de Carne y verduritas -
Yakisoba de gambas - Br ...

Local: Cookiteca Sarria

9. TAPAS Y MINIATURAS PARA

FIESTAS (SM) IC

¢, Qué haremos hoy? Pequefios bocados para
sorprender a tus invitados Haremos 5 recetas
gque degustaremos al final de la clase. Recetas -
Chupito de foie con manzana caramelizada -
Saquitos de setas con gambas - Cre ...

Local: Cookiteca Sarria

9. TAPAS Y MINIATURAS PARA

FIESTAS (S) IC

¢, Qué haremos hoy? Pequefios bocados para
sorprender a tus invitados Haremos 5 recetas
que degustaremos al final de la clase. Recetas -
Chupito de foie con manzana caramelizada -
Saquitos de setas con gambas - Cre ...

Local: Cookiteca Sarria

10. MENU DE NAVIDAD (SM) IC

¢,Qué haremos hoy? Un menu original para un
dia muy especial... Recetas - Crema de
parmesano con saquito de micuit i galets -
Canelon gigante de confit de pato con bechamel
de setas - Milhojas de ...

Local: Cookiteca Sarria



10. MENU DE NAVIDAD (S) IC

¢,Qué haremos hoy? Un menu original para un
dia muy especial... Recetas - Crema de
parmesano con saquito de micuit i galets -
Canelon gigante de confit de pato con bechamel
de setas - Milhojas de ...

Jueves 27 de
Noviembre
19:30-21:30h

Local: Cookiteca Sarria
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