COOKicecao

TALLER-TIENDA DE COCINA

Cookiteca Valencia 223 April

INICIACION COCINA 2024

7. MENU DE MEDIODIA CON INVITADOS

Miércoles 6 de (PG)
Noviembre ¢Qué haremos hoy? Se daran a conocer un
20:00-22:00h 3 MenU creativo y rico para recibir invitados a la

hora de almorzar. Ademas degustaremos las 3
recetas al final de la clase. Recetas Risotto
verde con Gambas Carrilleras es ...

Local: Cookiteca Valencia 223

7. MENU DE MEDIODIA CON INVITADOS

Jueves 7 de (S)
Noviembre _ ¢Qué haremos hoy? Se daran a conocer un
20:00-22:00h . Menu creativo y rico para recibir invitados a la

hora de almorzar. Ademéas degustaremos las 3
recetas al final de la clase. Recetas Risotto
verde con Gambas Carrilleras es ...

Local: Cookiteca Sarria

8. BASICOS DE LA COCINA JAPONESA
Miércoles 13 (PG)

de Noviembre ¢Qué haremos hoy? En este taller nos propone
20:00-22:00h cuatro recetas basicas de la cocina japonesa,
faciles de realizar y de incoporar a nuestros
menus. Recetas -Sopa de miso - Gyozas de
Carne y verduritas -Yakisoba de gambas -Trufas
al ...

Local: Cookiteca Valencia 223



Jueves 14 de
Noviembre
20:00-22:00h

Jueves 21 de
Noviembre
20:00-22:00h

Jueves 21 de
Noviembre
20:00-22:00h

Miércoles 27
de Noviembre
20-22h

8. BASICOS DE LA COCINA JAPONESA
(S

¢, Qué haremos hoy? En este taller nos propone
cuatro recetas basicas de la cocina japonesa,
faciles de realizar y de incoporar a nuestros
menus. Recetas -Sopa de miso -Gyozas de
Carne y verduritas -Yakisoba de gambas -Trufas
alt...

Local: Cookiteca Sarria

9. TAPAS Y MINIATURAS PARA

NUESTRAS CENAS DE FIESTAS (S)

¢, Qué haremos hoy? Pequefios bocados para
sorprender a tus invitados Haremos 4 recetas
gue degustaremos al final de la clase. Recetas
Chupito de foie con manzana caramelizada
Brocheta de viera con ...

Local: Cookiteca Sarria

9. TAPAS Y MINIATURAS PARA

NUESTRAS CENAS DE FIESTAS (PG)

¢, Qué haremos hoy? Pequefios bocados para
sorprender a tus invitados Haremos 4 recetas
gue degustaremos al final de la clase. Recetas
Chupito de foie con manzana caramelizada
Brocheta de viera con ...

Local: Cookiteca Valencia 223

10. MENU DE NAVIDAD (PG)

¢,Qué haremos hoy? Un menu original para un
dia muy especial... Recetas Crema de
parmesano con saquito de micuit i galets
Canalones de confit de pato Turrén crujiente de
chocolate o crema helada ...

Local: Cookiteca Valencia 223



10. MENU DE NAVIDAD (S)

¢,Qué haremos hoy? Un menu original para un
dia muy especial... Recetas Crema de
parmesano con saquito de micuit i galets
Canalones de confit de pato Turrén crujiente de
chocolate o crema helada ...

Jueves 28 de
Noviembre
20-22h

Local: Cookiteca Sarria
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