COOKicecao

TALLER-TIENDA DE COCINA

Cookiteca Valencia 223 May

INICIACION COCINA 2025

INICIACION A LA COCINA- CURSO
Miércoles 20 COMPLETO 4T 2023- Valencia 223 M
de Septiembre / Las bases de la cocina. Curso practico
19,30-21:30h estructurado por temas, para que puedas
aprender muchas técnicasy usar diferentes
ingredientes. jCon degustacion!  Talleres del
curso para el 4° trimest ...

Local: Cookiteca Valencia 223

1. ARROCES (V) IC

Se daran a conocer varios tipos de arroz, sus
cocciones idoneas y trucos para que queden
perfectos. Ademdas haremos 3 recetas que
degustaremos al final de la clase. Recetas
Arroz negro caldoso Rissoto de setas de
temporada Arroz seco con ibéricos ...

Miércoles 20
de Septiembre
19:30-21:30h

Local: Cookiteca Valencia 223

INICIACION A LA COCINA- CURSO
Jueves 21 de COMPLETO 4T 2023- Sarria
Septiembre / Las bases de la cocina. Curso practico
19,30-21:30h estructurado por temas, para que puedas
aprender muchas técnicasy usar diferentes
ingredientes. jCon degustacion!  Talleres del
curso para el 4° trimest ...

Local: Cookiteca Sarria



Jueves 21 de
Septiembre
19:30-21:30h

Sabado 23 de
Septiembre
12,30-14,30h

Sabado 23 de
Septiembre
12:30-15h

Miércoles 27
de Septiembre
19,30-21,30h

1. ARROCES (S) IC

Se daran a conocer varios tipos de arroz, sus
cocciones idbneas y trucos para que queden
perfectos. Ademas haremos 3 recetas que
degustaremos al final de la clase. Recetas
Arroz negro caldoso Rissoto de setas de
temporada Arroz seco con ibéricos ...

Local: Cookiteca Sarria

INICIACION A LA COCINA- CURSO
COMPLETO 4T 2023- Valencia 223 SAB
Las bases de la cocina. Curso practico
estructurado por temas, para que puedas
aprender muchas técnicasy usar diferentes
ingredientes. jCon degustacion!  Talleres del
curso para el 4° trimest ...

Local: Cookiteca Valencia 223

1. ARROCES (VS) IC

Se daran a conocer varios tipos de arroz, sus
cocciones idoéneas y trucos para que queden
perfectos. Ademas haremos 3 recetas que
degustaremos al final de la clase. Recetas
Arroz negro caldoso Rissoto de setas de
temporada Arroz seco con ibéricos ...

Local: Cookiteca Valencia 223

2. PASTA FRESCA Y MUCHO MAS (V)
IC

Cocinaremos diferentes tipos de pasta y
deliciosas salsas para acompafiarlas. Ademas
haremos 4 recetas que degustaremos al final
de la clase. Recetas - Tagliatelle con salmén
y esparragos - Macarrones mar y montafia -
Lasagna de setas y queso

Local: Cookiteca Valencia 223



2. PASTA FRESCA Y MUCHO MAS (S)

Jueves 28 de IC
Septiembre Cocinaremos diferentes tipos de pasta y
19,30-21,30h deliciosas salsas para acompafiarlas. Ademas
haremos 4 recetas que degustaremos al final
de la clase. Recetas -Tagliatelle con salmény
esparragos - Macarrones mar y montafia —
Lasagna de setas y queso
Local: Cookiteca Sarria
2. PASTA FRESCA Y MUCHO MAS (VS)
Sabado 30 de IC
Septiembre Cocinaremos diferentes tipos de pasta vy
12:30-15h deliciosas salsas para acompafiarlas. Ademas

haremos 4 recetas que degustaremos al final
de la clase. Recetas - Tagliatelle con salmén
y esparragos - Macarrones mar y montafia -
Lasagna de setas y queso

Local: Cookiteca Valencia 223
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