COOKicecao

TALLER-TIENDA DE COCINA

AN INTRODUCTION

TO COOKING Cookiteca Sarria April 2024

GRANDMA'S STEW RECIPES
Jueves 8 of Como preparar un carpaccio. Diferentes tipos de
Junio tartar. Recetas - Envolitini de carpaccio de
19:30-21:30h ternera - Tartare de salmén fresco y ahumado
con cremita de puerro - Carpaccio de bacalao
con su crema de tomate al estilo del gazpacho
100% practico, con degustaci ...

Place: Cookiteca Sarria

BIRDS
Jueves 15 of ¢Qué haremos hoy? Las recetas clasicas de
Junio origen asiatico: - Giozas - Fideos yakisoba -
19:30-21:30h Brochetas de salmém teriyaki 100% préctico,

con degustacion y una copita de vino!

Place: Cookiteca Sarria

APPETIZERS
Jueves 22 of ) Aperitivos para sorprender tus invitados 100%
Junio . practico, con degustacion y una copita de vino!
19:30-21:30h Recetas - Cremita anacardos con esparrragos -

Champifiones rellenos a la provenzal - Mini coca
de seitons con fresas - Biscottini de frutos secos

Place: Cookiteca Sarria



EASTER MENU

Recetas para compartir y preparar con
antelacién 100% préactico, con degustacion y una
copita de vino! Recetas - Entrante de pasta con
tomates secos al sol y su aceite de hierbas -
Crema de tomate y mejillones ...

Jueves 29 of
Junio
19:30-21:30h

Place: Cookiteca Sarria
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Venimos a su empresa, Su espacio, su casa.... m



