
AN INTRODUCTION 
TO COOKING 

Cookiteca Valencia 223 April 
2024 

Jueves 2 of 
Abril
20:00-22:00

RICE 
Se darán a conocer varios tipos de arroz, sus 
cocciones idóneas y trucos para que queden 
perfectos. Además haremos 3 recetas que 
degustaremos al final de la clase. Clase 100% 
práctica con degustación y copita de vino?. 
Recetas PAELLA MAR Y MONTAÑA PAELLA 
DE BUTIFARRA PAELLA VEG ...

Place: Cookiteca Valencia 223

€48.00

Miércoles 22 of 
Abril
20:00-22:00h

INTRODUCTION TO COOKING- FULL 
COURSE 
Las bases de la cocina. Curso práctico 
estructurado por temas, para que puedas 
aprender muchas técnicas y usar diferentes 
ingredientes. ¡Con degustación!   INICIACIÓN 
A LA COCINA- 2º Trimestre 2020 ...

Place: Cookiteca Valencia 223

€340.00

Miércoles 22 of 
Abril
20:00-22:00h

INTRODUCTION TO COOKING- PACK 
3 WORKSHOPS 
Las bases de la cocina. Curso práctico 
estructurado por temas, para que puedas 
aprender muchas técnicas y usar diferentes 
ingredientes. ¡Con degustación!   INICIACIÓN 
A LA COCINA- 2º Trimestre 2020 22 de abril a 
10 de ...

Place: Cookiteca Valencia 223

€130.00



Jueves 23 of 
Abril
11:00-13:00h

INTRODUCTION TO COOKING- FULL 
COURSE 
Las bases de la cocina. Curso práctico 
estructurado por temas, para que puedas 
aprender muchas técnicas y usar diferentes 
ingredientes. ¡Con degustación!   INICIACIÓN 
A LA COCINA- 2º Trimestre 2020 ...

Place: Cookiteca Sarrià

€340.00

Jueves 23 of 
Abril
20:00-22:00h

INTRODUCTION TO COOKING- FULL 
COURSE 
Las bases de la cocina. Curso práctico 
estructurado por temas, para que puedas 
aprender muchas técnicas y usar diferentes 
ingredientes. ¡Con degustación!   INICIACIÓN 
A LA COCINA- 2º Trimestre 2020 ...

Place: Cookiteca Sarrià

€340.00

Jueves 23 of 
Abril
20:00-22:00h

INTRODUCTION TO COOKING- PACK 
3 WORKSHOPS 
Las bases de la cocina. Curso práctico 
estructurado por temas, para que puedas 
aprender muchas técnicas y usar diferentes 
ingredientes. ¡Con degustación!   INICIACIÓN 
A LA COCINA- 2º Trimestre 2020 23 de abril a 
11 de ...

Place: Cookiteca Sarrià

€130.00

Jueves 23 of 
Abril
11:00-13:00h

INTRODUCTION TO COOKING- PACK 
3 WORKSHOPS 
Las bases de la cocina. Curso práctico 
estructurado por temas, para que puedas 
aprender muchas técnicas y usar diferentes 
ingredientes. ¡Con degustación!   INICIACIÓN 
A LA COCINA- 2º Trimestre 2020 23 de abril a 
11 de ...

Place: Cookiteca Sarrià

€130.00



Jueves 23 of 
Abril
11:00-13:00h

1. RICE 
Se darán a conocer varios tipos de arroz, sus 
cocciones idóneas y trucos para que queden 
perfectos. Además haremos 3 recetas que 
degustaremos al final de la clase.   Recetas 
Arroz caldoso de bogavante Paella de 
pescado  Risotto nero di mare   ...

Place: Cookiteca Sarrià

€48.00

Jueves 23 of 
Abril
20:00-22:00h

1. RICE 
Se darán a conocer varios tipos de arroz, sus 
cocciones idóneas y trucos para que queden 
perfectos. Además haremos 3 recetas que 
degustaremos al final de la clase.   Recetas 
Arroz caldoso de bogavante Paella de 
pescado  Risotto nero di mare   ...

Place: Cookiteca Sarrià

€48.00

Sábado 25 of 
Abril
13:00-15:00h

INTRODUCTION TO COOKING- FULL 
COURSE 
Las bases de la cocina. Curso práctico 
estructurado por temas, para que puedas 
aprender muchas técnicas y usar diferentes 
ingredientes. ¡Con degustación!   INICIACIÓN 
A LA COCINA- 2º Trimestre 2020 ...

Place: Cookiteca Valencia 223

€340.00

Sábado 25 of 
Abril
13:00-15:00h

INTRODUCTION TO COOKING- PACK 
3 WORKSHOPS 
Las bases de la cocina. Curso práctico 
estructurado por temas, para que puedas 
aprender muchas técnicas y usar diferentes 
ingredientes. ¡Con degustación!   INICIACIÓN 
A LA COCINA- 2º Trimestre 2020 25 de abril a 
13 de ...

Place: Cookiteca Valencia 223

€130.00



Sábado 25 of 
Abril
13:00-15:00h

1. RICE 
Se darán a conocer varios tipos de arroz, sus 
cocciones idóneas y trucos para que queden 
perfectos. Además haremos 3 recetas que 
degustaremos al final de la clase.   Recetas 
Arroz caldoso de bogavante Paella de 
pescado  Risotto nero di mare   ...

Place: Cookiteca Valencia 223

€48.00

Miércoles 29 of 
Abril
20:00-22:00h

2. FRESH PASTA 
Realizaremos pasta fresca y además 
degustaremos al final de la clase. Recetas 
Lasaña de verduras con pesto rosso Tortellini 
con salmón y salsa de esparragos Tagliatelle 
con salsa putanesca   Traer:  ...

Place: Cookiteca Valencia 223

€48.00

Jueves 30 of 
Abril
11:00-13:00h

2. FRESH PASTA 
Realizaremos pasta fresca y además 
degustaremos al final de la clase. Recetas 
Lasaña de verduras con pesto rosso Tortellini 
con salmón y salsa de esparragos Tagliatelle 
con salsa putanesca   Traer:  ...

Place: Cookiteca Sarrià

€48.00

Jueves 30 of 
Abril
20:00-22:00h

2. FRESH PASTA 
Realizaremos pasta fresca y además 
degustaremos al final de la clase. Recetas 
Lasaña de verduras con pesto rosso Tortellini 
con salmón y salsa de esparragos Tagliatelle 
con salsa putanesca   Traer:  ...

Place: Cookiteca Sarrià

€48.00

Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - Phone 93 205 93 73
Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - Phone 93 205 93 73
Cookiteca Sarrià: EN - Phone 93 205 93 73
Venimos a su empresa, su espacio, su casa...: m

www.cookiteca.com
Mail: 
info@cookiteca.com


