
MONOGRÁFICS DE CUINA

TRES TTRUITES, TRES TÈCNIQUES by Carlos Arango

Preu: 48.00€

Horari:: 19,30-21,30h

Data del curs:: 07/03/2023

Impartit per: Carlos Arango

Lloc: Cookiteca Valencia 223

 Carlos Arango, aficionat a la cuina, celebra els seus 100.000 seguidors a Instagram fent el primer taller de cuina.

 En aquest cas ens delectarà amb tres de les seves receptes favorites de truites:

 Truita de patates farcida de sobrassada i brie

 Truita de patates amb amanida de bonitol (amb boina, a l'estil Santander)

 Truita oberta amb calçots

 Al final de l´activitat farem una degustació de les truites amb una copa de vi!
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Carlos Arango

 "Xef de casa meva i esporàdicament a domicili.

 La meva inquietud i gran passió per la cuina m'ha portat a formar-me rebent multitud de cursos de cuina de tot el 
món, especialitzats en diferents tècniques de cocció i un gran coneixement de producte.



L'èxit de les meves receptes m'han catapultat a assolir els 100mil seguidors a Instagram, amb un compte 100% de 
cuina amb més de 1000 receptes publicades."

Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - Tlf. 93 205 93 73
Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - Tlf. 93 205 93 73
Cookiteca Sarrià: Carrer Major de Sarrià nº 74, Barcelona 08017 - Tlf. 93 205 93 73
Venimos a su empresa, su espacio, su casa...: Qualsevol ubicació

www.cookiteca.com
Correu electrònic: 
info@cookiteca.com


