COOKICECO

TALLER-BOTIGA DE CUINA

MONOGRAFICS DE CUINA

CUINA AMB BOLETS

Preu: 48:00€ 43.20€
Horari:: 19,30-21,30h

Data del curs:: 29/09/2021
Impartit per: Rosa M Garcia
Lloc: Cookiteca Sarria

iOFERTA!: 10% de descompte

Aprofita la temporada de bolets!

T'explicarem les espécies més comunes, com triar-les, com guardar-les i com cuinar-...

Receptes:

-Bolets de temporada amb ajoblanco d'ametlles

-Risotto amb ceps, mascarpone i formatge parmesa

-Bolets escabetxades amb peix confitat

-Rossinyols amb espinacs, botifarra de I'perol i torrada de parmesa
-Conserva de bolets aromatitzades amb herbes fresques

-Trinxat amb bolets i cansalada fumada



Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - TIf. 93 205 93 73 kit
Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - TIf. 93 205 93 73 \(IZV\(/)Vr\/rvézoglelcfr%arl{i?m

Cookiteca Sarria: Carrer Major de Sarria n® 74, Barcelona 08017 - TIf. 93 205 93 73 info@cookiteca.com
Venimos a su empresa, su espacio, su casa.... Qualsevol ubicacio



