
CUINA AVANÇADA

PEIXOS TOP

Preu: 55.00€

Horari:: 19,30-22h

Data del curs:: 05/06/2024

Impartit per: Rosa M Garcia

Lloc: Cookiteca Sarrià

Receptes amb peix per lluir-se! 

Classe 100% pràctica amb degustació i copeta de vi?.   

 

Receptes

-Lluç en salmorejo amb escuma de patata 

-Rap embolicat en cansalada ibèrica a l'aroma de taronja 

-Ramen de bacallà amb un toc picant

 

Portar:  Davantal, tupper perquè puguis portar el menjar en el cas que sobre i moltes ganes de passar-ho bé!
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Rosa M García

 

Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - Tlf. 93 205 93 73
Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - Tlf. 93 205 93 73
Cookiteca Sarrià: Carrer Major de Sarrià nº 74, Barcelona 08017 - Tlf. 93 205 93 73
Venimos a su empresa, su espacio, su casa...: Qualsevol ubicació

www.cookiteca.com
Correu electrònic: 
info@cookiteca.com


