
CUINA ASIÀTICA

Curies de Asia (S)

Preu: 58.00€

Horari:: 19:30-22:00

Data del curs:: 04/02/2026

Impartit per: Xavi Anglada

Lloc: Cookiteca Sarrià

Curri la mescla d'espècies per a assaonar guisats, salses, arrossos, carns, peixos i verdures:

Redang: Curri sec de vedella (Indonèsia)
Kare raisu: Curri de verdures, suau i amb un toc dolç (el Japó)
Korma: Curri de pollastre amb iogurt i fruita seca (l'Índia)

 

Chef: Xavi Anglada

Xavi Salvador
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Format a l'Escola Hofmann de Barcelona, Xavi ha treballat amb grans xefs, com Jordi Cruz o Ángel León.

Ha viatjat diverses vegades al Japó i ha treballat amb xefs japonesos a Barcelona i a Estocolm.

És un gran expert!

 



Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - Tlf. 93 205 93 73
Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - Tlf. 93 205 93 73

Cookiteca Sarrià: Carrer Major de Sarrià nº 74, Barcelona 08017 - Tlf. 93 205 93 73

Venimos a su empresa, su espacio, su casa...: Qualsevol ubicació

www.cookiteca.com
Correu electrònic: 
info@cookiteca.com


